
I will have 8% as a service charge to the tax-included price mentioned above.
上記税込価格にサービス料として 8％を頂戴いたします。

100% Orange Juice 650
100％オレンジジュース

100% Grapefruit Juice 650
100％グレープフルーツジュース

Apple Juice 650
アップルジュース

Japanese La France Pear Juice 900
国産ラ・フランスジュース 

Japanese White Peach Juice 900
国産白桃ジュース

Coke 650
コカ・コーラ

Ginger ale 650
ジンジャーエール

Cranberry Juice 700
クランベリージュース

Oolong Tea 650
烏龍茶

S.Pellegrino　500ml 900
サンペレグリノ 500ml

Soft drink

Whiskey
Chivas Regal 12Y 1,200
シーバスリーガル 12 年

Laphroaig 10Y 1,600
ラフロイグ 10 年

Grenmorangie10y 1,400
グレンモーレンジ 10 年

The Macallan 12y 1,800
ザ・マッカラン 12 年

Chita NV 1,400
知多 NV

Wild Turkey 8y 1,100
ワイルド・ターキー 8 年

JACK DANIEL'S 1,100
ジャックダニエル

Hibiki JAPANESE HARMONY 1,800
響 JAPANESE HARMONY

YAMAZAKI 1,700
山崎 NV

HAKUSHU 1,700
白州 NV

Non-alcohol Sangria 850
ノンアルコールサングリア

Homemade Lemon squash 900
自家製レモンスカッシュ

Passion Fruit Sour 900
パッションフルーツサワー

Peach and Hazelnut Mocktail 900
桃とヘーゼルナッツのモクテル

Non-alcoholic cocktails

福岡発のノンアルコールジン「NAG（ナグ）」を使用。
食事に寄り添う、軽やかなボタニカルの香りと
すっきりとした後味を楽しむ大人のための一杯。   

Fukuoka “NAG” Tonic 900
福岡 "NAG “トニック 

Fukuoka “NAG” Soda 900
福岡 "NAG “ソーダ 

Fukuoka “NAG” Orange Blossom 900
福岡 "NAG “オレンジブロッサム

Non-alcoholic GIN
NAG cocktails

Beer
The Premium Malt's＜Kaoru Ale＞ 800
ザ・プレミアム・モルツ
＜香るエール＞/ 生ビール

Satoyama Lemon Beer from Miyawaka (Fukuoka) 900
福岡宮若市　里山レモンビール

Matcha Beer with Hoshino Tea  900
from Oku-Yame (Fukuoka)
福岡奥八女　星野製茶園の抹茶ビール　

Asahi Super Dry 800
アサヒスーパードライ

Hoegaarden 850
ヒューガルデンホワイト

Suntory All Free 600
サントリー オールフリー（ノンアルコール）

[Smoke]
Smoked highbal  900 
スモークハイボール 
オンアターブルオリジナル　スモーク香るハイボール

Smoked lemon sour 900 
スモークレモンサワー 
スモークの香りをまとわせたレモンサワー

[Spice]
Elderflower and Cardamom Gin Fizz 900 
エルダーフラワーとカルダモンのジンフィズ

Spicy Moscow Mule with House-Infused Vodka 900 
自家製ウォッカの スパイシーモスコミュール

[Signature]
ROKU Gin's Green Tea Yuzu Fizz 950
ROKU[ 六 ] ジン　緑茶柚子フィズ

Amaou Strawberry Sour from Yasukochi Farm 1,100
Hisayama (Fukuoka)
福岡久山町やすこうち農園のあまおうサワー

American cooler 900
アメリカンクーラー
カシスやオレンジなどを使用した甘めのカクテル

Bourbon back 900
バーボン・バック
バーボンウイスキーをライム、
ジンジャーエールと合わせたカクテル

RecommendRecommend

 

Glass Wine / Champangne

ペアリング : 前菜料理や魚料理

複雑性

甘味

酸味香り

果実味

Champagne / シャンパーニュ
Laurent-Perrier La Cuvee Brut / France         1,800 
ローラン ペリエ ラ キュヴェ ブリュット / フランス

フレッシュ・エレガント・バ
ランスに拘り造られたシャン
パーニュ。
柑橘系のアロマや白い花の
ニュアンス、白桃の様な香り
の余韻。

Whitewine / 白ワイン
Ironstone Obsession Symphony / USA                         900
アイアンストーン オブセッション シンフォニー / アメリカ

シンフォニーはマスカット種
とグルナッシュ・グリ種の交
配によって生まれたアメリカ
原産品種。華やかなマスカッ
トや白桃の香りにピリッとス
パイシーな風味が特徴の白ワ
インです。

複雑性

甘味

酸味香り

果実味

ペアリング : スパイス料理・生ハム・シーザーサラダ・魚介類 

複雑性

甘味

酸味香り

果実味

複雑性

甘味

酸味香り

果実味

ペアリング : カルパッチョなど魚介の前菜、グリルした魚、サラダ

Sparkling wine / スパークリングワイン
Blanc de Blanc　Brut/ Trebbiano / France       900 
ブラン・ド・ブラン　ブリュット / フランス

リンゴやレモンのような柑橘
系の爽やかな香り。 
フレッシュな酸味がとても心
地よいバランスの取れた
スパークリングワインです。

Boatshed Bay Marlborough Sauvignon Blanc / NZ     1,200
ボートシェッド・ベイ マールボロ
ソーヴィニヨン・ブラン / ニュージーランド

鮮度の良いグレープフルーツ
や八朔、白い花、若芝のアロ
マを持ち、軽快な酸が魅力の
ソーヴィニヨン・ブランです。
クランチーで爽快な口当たり
は喉を潤し、心地よい後味が
長く残ります。

ペアリング : カルパッチョ・チキンの香草焼き・魚介類

複雑性

甘味

酸味香り

果実味

複雑性

甘味

酸味香り

果実味

ペアリング：スパイス系の料理、チーズ、シャルキュトリ

Sparkling wine / スパークリングワイン
L’AURA Orange sparkling wine / Spain              950 
ラウラ・オレンジスパークリングワイン / スペイン

オレンジ色で、明るくクリー
ン、エレガントな泡立ち。
花、柑橘類、熟したアロマ
が感じられる微発砲ワイン
です。

Red wine / 赤ワイン
Bend Cabernet Sauvignon  California  / USA                 900
ベンド・カベルネソーヴィニヨン・カリフォルニア 
/ アメリカ

ダークチェリー等豊富な果実
味がカリフォルニアらしいカ
ベルネ。柔らかなタンニンが
口当たり良く、オークのフ
レーバーがワインにふくよか
さを与えています。

ペアリング : 赤身肉、ステーキ、濃厚なチーズ

複雑性

甘味

酸味タンニン

果実味

複雑性

甘味

酸味香り

果実味

ペアリング : スパイス系料理、サラダ、チーズ、魚料理

Sierra Cojado Orange Wine / Spain                1,000 
シエラ コジャド オレンジワイン  / スペイン

フレッシュで非常にフルー
ティーな味わい。強すぎず
引き締まったタンニンと長
い余韻が特長。

Cycles Gladiator Pinot Noir California / USA              1,200
サイクルズ・グラディエーター　
ピノノワール  カリフォルニア / アメリカ

プラムやチェリー、バニラの
香りが広がる。まろやかなボ
ディと優しい酸味が一体と
なった複雑な味わい。

ペアリング：牛ステーキ・サーモンのグリル等


