
MENU

SET LUNCH COURSE LUNCH

▪GRILL SET ￥1,700

・たっぷり野菜のファーマーズサラダ

・ニューヨークヴィシソワーズ

・選べるメインディッシュ ※下記よりひとつお選びください。

∟ 糸島ハーブでマリネしたチキンのチャコールグリル

夏野菜とアンショワヤード

∟ 炭焼きハンバーグ ※カッコ内よりソースをお選びください。

（和風おろし／ジャポネソース／照り焼き赤ワイン）

∟ 宮崎産きなこ豚ロースのチャコールグリス

トマトとバルサミコのソース

MAIN DISH OPTION

＋¥500でメインのお肉を2倍に変更できます。

▪STEAK SET ￥2,500

・たっぷり野菜のファーマーズサラダ

・ニューヨークヴィシソワーズ

・牛サガリ（プライムビーフ）のチャコールグリル

※鉄板でご提供いたします。

サラダ スープ 鉄板ステーキ＋ ＋

ライス or パン ソフトドリンクバー＋ ＋

▪on A TABLE COURSE ￥2, 300

サラダ スープ＋ ＋

選べるデザート ソフトドリンクバー＋ ＋

パスタサラダ スープ 選べるメイン＋ ＋

ライス orパン ソフトドリンクバー＋ ＋

＋ 選べるメイン

・たっぷり野菜のファーマーズサラダ

・ニューヨークヴィシソワーズ

・アサリとムール 芝海老のチョッピーノ風 “タリオリーニ”

・選べるメインディッシュ ※下記よりひとつお選びください。

∟ 本日のお魚料理

∟ 宮崎産きなこ豚ロースのグリル

∟ 牛サガリ（プライムビーフ）のグリル ＋￥500

・選べるデザート ※下記よりひとつお選びください。

∟ ピーチメルバ

∟ ムースショコラ

∟ ホワイトキャラメルプリン

▪SPECIAL COURSE ￥3,500

オードブル スープ＋ ＋

選べるデザート ソフトドリンクバー＋ ＋

お魚料理 ＋

・ピンチョウマグロのセビーチェ 宮崎産柚子ジュレ

“アヒポキ”糸島つまんでご卵

・ニューヨークヴィシソワーズ

・本日のお魚料理

・牛サガリ（プライムビーフ）のチャコールグリルと

高崎モッツアレラのミルフィーユ

・選べるデザート ※下記よりひとつお選びください。

∟ ピーチメルバ

∟ ムースショコラ

∟ ホワイトキャラメルプリン

お肉料理

Kids MENU

OPTION

・ライス ￥100

・パティシエ特製デザート 各￥300

∟ピーチメルバ

∟ムースショコラ

∟ホワイトキャラメルプリン

￥1,200

DRINK LIST

・Free Drink（60分） ￥1,000

・Free Drink（90分） ￥1,480

・生ビール ザ・プレミアムモルツ〈香るエール〉 ￥600

・オールフリー ￥500

・アサヒ・スーパードライ ￥700

・ハイネケン ￥700

・ギネス ￥900

・本日の白ワイン ￥600

・本日の赤ワイン ￥600

・ソムリエセレクト白ワイン ￥800

・ソムリエセレクト赤ワイン ￥800

・リコメンド白ワイン ￥1,000

・リコメンド赤ワイン ￥1,000

・スパークリングワイン ￥800

パン＋

パン＋

ハンバーグ＆ポテト ＋

おむすび＋

パスタ ＋

スープ＋

サラダ

プチデザート＋




